D) SAN ANTONIO
Q‘:eﬂc;/ 2 MENU EVENTOS |

Entrantres
1° Opcion
(Se eligen 2 entrantes individuales, iguales para todos los comensales)

Cogollos de lechuga alifiados a nuestra manera

Nuestra tipica ensaladilla rusa con langostinos

Langostinos envueltos en pasta filo con espuma de salsa kinchy (4 pz)
Fideos negros al ajillo, langostinos y ali oli verde

2% Opcion

(Es un entrante individual inico)

Jamon ibérico, Caia de lomo ibérica y Queso curado al corte

Primeros platos
(El plato elegido sera el mismo para todos los comensales)

Burrata con pesto de cilantro, alcachofas confitadas y frutos secos

Lomo de bacalao horneado a baja temperatura, gambon a la brasa y una suave salsa de cava
Lomo de merluza horneado al vapor, gambodn a la brasa y salsa Vifia AB

Hojaldre relleno de solomillo de cerdo ibérico al Jerez acompafiado de manzana

Hojaldre relleno de capon, turrén y foie (+1.00 €)

Sorbete (+2.00 €/Adulto)
Limén / Mandarina / Manzana Verde

Segundos platos

(El plato elegido sera el mismo para todos los comensales)

Meloso de cerdo ibérico con jugo de carne sobre puré de castafias y setas
Salmoén macerado en miso y yema de huevo sobre esparragos verdes a la brasa y tomates cherry al romero
Codillo de cerdo ibérico con su jugo, pastel de patatas y chucrut de col lombarda

Presa de cerdo ibérico a la sal de carbon guarnecida con pastel de patatas, tomates cherry al romero y emulsion de pimientos y
huevos fritos (+2.00 €)
Solomillo de ternera a la brasa con pastel de patatas y calabacin asado (+2.00€)

Postre
Tarta de Pasteleria Dulcinea

Mousse de pasteleria Dulcinea (+2.00 €)
Helado Artesano El Monaguillo (+3.00 €)

Bebidas

Vinos: tinto Rioja “Dominio de Eguren”, Vino Rosado Garnacha, Vino Blanco Verdejo, Cerveza, Refrescos,

Aguay Café o Cava
CONTACTO: LOLI Teléfono Mévil: 639.30.54.14

ANO IVA incluido 2025



